ENTRADAS FRIAS

Salada de burrata e tomate Raf
Salada de queijo de cabra com frutos secos

Salada de pedacos de atum com tomates cereja caramelizados
e pao «cristal» torrado

Nossa salada russa com camardes e maionese de pimenta

Carpaccio de carne de bovino galega
com queijo curado de Menorca (Subaida) e pinhdes

Tartaro de salm3o com notas de manga,
cream cheese e sorvete de kefir

Tataki de atum com sésamo torrado,
sobre salada de algas marinhas

Sortido de enchidos e queijos de Menorca (Subaida)
Presunto ibérico cortado 4 m3o
Anchoas do Cantébrico (6 unidades)

P3o de cristal com tomate

ENTRADAS QUENTES

Croquetes de tamboril e camario
Croquetes de vitela com emuls3o de geleia de cebola
Bolinhos de sobrasada menorquina caseira com mel
Bolinhos de queijo com compota de figo
Choco (XL) frito 4 andaluza
Pedacgos de peixe San Pedro frito com molhos de lima e sweet chilli

Polvo grelhado no carvdo com creme de «ajo blanco» (alho)
e molho de pinhdes

Lula 3 romana caseira

Alcachofras com creme de foie gras e presunto ibérico
com dleo de trufas

Nossas gambas ao alho
Ovos partidos com ‘cuixot’ (morcela menorquina)
Ovos partidos com presunto ibérico

Coca de escalivada (tarte de legumes grelhados no carvio)
com queijo de cabra caramelizado

Zamburinias grelhadas

VEGETARIANO

Wok de massa tailandesa com legumes e tofu
Grelhada de legumes com molho de mel e soja

Espargos em tempura com molho romesco

IVA incluido



MASSAS

Ravioli recheado com trufas com molho de queijo velho,
guanciale e dleo de manjericdo

CARNES A BRAZA

Frango de capoeira grelhado (cozimento 15 minutos)
Costelinhas de cordeiro leiteiro fritas, com alho
Secreto ibérico grelhado (100% ibérico)

Lombinho de porco com molho de queijo menorquino (Subaida)
e sobrasada

Entrecot de vaca gallega (lombo alto) com maturacgdo ideal grelhado
Filet mignon grelhado

Lombinho de vitela ao foie com alho-pord,
ameixas e molho Pedro Ximénez

Magret de pato com chutney de manga

Hamburguer crocante de carne de vaca galega
com ovo, bacon e queijo Idiazabal

A NOSSA ESPECIALIDADE
DE CARNE GRELHADA A BRAZA

Chuletio de carne bovina maior gallega grelhado
com 45 dias de maturagio

A NOSSA ESPECIALIDADE EM CARNE ASSADA
COZINHADA A FOGO LENTO

Leitdo menorquino assado ao estilo ‘Es Mol{’
Pés de porco desossados com camardes e molho Bisqué
Cacarola de rabo de boi ao estilo Cordobés
P4 de borrego menorquino assado

Bochecha de boi assada lentamente no seu molho

MOLHOS

De queijo menorquino (Subaida)
De cogumelos
De pimenta verde
Maionese de alho

De maionese

IVA incluido



PEIXES E MARISCOS

Lombo de bacalhau com molho de alho-pord
Medalhoes de tamboril com bisque de camario vermelho de Menorca
Lula grelhada no carvdo com alho refrito e 6leo de salsa

Atum grelhado sobre base de salmorejo

ARROZES

Paella de leitdo (especialidade da casa) (min. 2 per.)
Paella de peixes e marisco (min. 2 per.)
Arroz preto com maionese de alho de pdprica (min. 2 per.)
Arroz malandro de peixe e frutos do mar (min. 2 per.)

Fideud de peixe e frutos do mar (min. 2 per.)

(Como trabalhamos com produto fresco, os arrozes sdo preparados por encomenda.
Pedimos que consulte a nossa disponibilidade)

ESPECIALIDADE DE LAGOSTA
DE MENORCA

Caldeireta de lagosta (min. 2 per.)
Paella de lagosta (min. 2 per.)

Arroz malandro de lagosta (min. 2 per.)

(Como trabalhamos com produto fresco, os arrozes sdo preparados por encomenda.
Pedimos que consulte a nossa disponibilidade)

INFANTIL

Espaguete a bolonhesa
Frango empanado com batatas fritas
Lulas a romana com batatas fritas
Croquetes de frango assado com batatas fritas

Almondegas com molho de tomate e batatas fritas

IVA incluido





