
kalte VorSPeiSen

Burratasalat mit Tomate Raf 15,90 

Ziegenkäsesalat mit Nüssen 15,90

Salat vom Thunfisch-Bauchfleisch mit Cherry-Tomaten-Confit
und gerösteten Scheiben von Krista-ll-Brot (knusprig) 15,90

Unser Russischer Salat mit Garnelen und Chili-Mayonnaise 15,10

Rindercarpaccio mit menorquinischem Altkäse (Subaida)
und Pinienkernen 16,90

Lachstatar mit Mango, FrischKäse un KefirEis 19,90

Thunfisch Tataki mit gerösteter Sesam auf Algensalat 19,90

Auswahl an Menorca-Wurst und Käse 15,90

Von Hand geschnittener Ibérico-Schinken 22,90

Kantabrische Sardellen (6 Einheiten) 17,00

Kristall-Brot (knusprig) mit Tomate 5,90

VegetariSChe SPeiSen
Thai-Nudelwok mit Gemüse und Tofu 16,90

Gegrillte Gemüseplatte mit Honig-Soja-Sauce 17,90

Tempura-Spargel mit Romesco-Sauce 15,10

warMe VorSPeiSen
Seeteufel und Garnelenkroketten 13,90

Rinder Kroketten mit Zwiebelmarmelade-Emulsion 13,90

Hausgemachte Kroketten aus menorquinischer Sobrasada mit Honig 13,90

Käse Kroketten mit Feigenkonfitüre 13,90

Frittierte XL-Babycalamari im andalusischen Stil 18,90

Frittierte Stücke vom Petersfisch mit Limetten und Sweet Chilli 19,90

Gegrillter Pulpo (Krake) mit Creme aus weißem Knoblauch 
und Pinienkernen 22,90

Hausgemachte Tintenfischringe im Teigmantel 18,90

Artischocken mit Gänsestopflebercreme
und iberischem Schinken mit Trüffelöl 19,90

Unsere Garnelen in Knoblauchöl 16,90

‘Zerbrochene’ Eier mit Cuixot (menorquinische Blutwurst) 15,90

‘Zerbrochene’ Eier mit Ibérico-Schinken 15,90

Herzhafter, typischer Kuchen mit gebackenem Gemüse
und karamellisiertem Ziegenkäse 16,90

Gegrillte Jakobsmuscheln (‘Zamburiñas’) 18,90

Inklusive MwSt.
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Mit Trüffel gefüllte Ravioli mit alter Käsesauce,
Guanciale und Basilikumöl 21,90

nudelgeriChte

FleiSChgeriChte VoM grill

Gegrilltes Freilandhähnchen (Garzeit 15 Minuten) 19,90

Gebratene Milchlammkoteletts mit Knoblauch 23,90

Gegrilltes ‘Secreto’ vom 100 % iberischen Schwein 24,90

Schweinefiletbraten mit menorquinischer Käsesauce (Subaida)
und Sobrasada 24,90

Entrecôte vom galicischen Rind (hohes Roastbeef),
optimal gereift und gegrillt 31,00

Gegrilltes Rinderfilet 32,00

Kalbsfilet mit Foie gras, Lauch, Pflaumen und Pedro-Ximénez-Sauce 34,90

Entenbrust mit Mango-Chutney 24,90

Knuspriger galizischer Rindfleischburger
mit Ei, Speck und Idiazábal-Käse 24,90

Menorquinisches Spanferkel gebraten nach ‘Es Molí’-Art 29,90

Entbeinte Schweinshaxe mit Garnelen und Bisque-Sauce 23,90

Ochsenschwanz, geschmort nach Cordoba-Art 24,90

Menorquinische Lammschulter im Ofen gebraten 33,90

Langsam gebratene Rinderbacke in seiner Sauce 24,90

unSere FleiSChSPezialität
langSaM geSChMort

Gegrilltes Galizisches Rinderkotelett
(45 Tage gereift)

39,90
Einzelstück

69,90
pro Kilo

unSere SPezialität Von gerillteM FleiSCh

Von menorquinischem Käse (Subaida) 2,90

Von Pilzen 2,90

Von grünem Pfeffer 2,90

Aioli (Knoblauchmayonnaise) 2,00

Mayonnaise 2,00

SauCen

Inklusive MwSt.
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Kabeljaufilet mit Lauchsauce 25,90

Seeteufelmedaillons, mit Bisque
von roter menorquinischer Gamba auf Kartoffelcreme 29,90

Calamari gegrillt mit gebratenem Knoblauch
und Petersi-lienöl auf Bäcker-Kartoffeln 25,90

Gegrillter Thunfisch auf einer Basis von Salmorejo 25,90

FiSCh und MeereSFrüChte

Paella mit Spanferkel (Spezialität des Hauses) (Min. 2 Pers.) 32,00

Paella von Fisch und Meeresfrüchten (Min. 2 Pers.) 32,00

Schwarzer Reis mit Pfeffer-Ajoli nach Vera (Min. 2 Pers.) 32,00

Reis-Supp mit Fisch und Meeresfrüchten (Min. 2 Pers.) 39,00

Nudeln von Fisch Meeresfrüchten (Min. 2 Pers.) 32,00

reiSgeriChte

(Bei der Arbeit mit dem frischen Erzeugnis wird der Reis auf Bestellung bestellt,
und wir bitten Sie um Einsicht in die Verfügbarkeit)

Preis pro Person

(Bei der Arbeit mit dem frischen Erzeugnis wird der Reis auf Bestellung bestellt,
und wir bitten Sie um Einsicht in die Verfügbarkeit)

Preis pro Person

Langusten Caldereta (Eintopf) (Min. 2 Pers.) 73,00

Paella mit Languste (Min. 2 Pers.) 65,00

Reissuppe mit Languste (Min. 2 Pers.) 73,00

SPezialitäten Von languSten
auS MenorCa

Spaghetti Bolognese 7,90

Panierter Hähnchen mit Pommes Frites 7,90

Calamari in Panade mit Pommes Frites 7,90

Hausgemachte Croquetas aus Brathähnchen mit Pommes Frites 7,90

Fleischbällchen mit Tomatensauce und Pommes frites 7,90

geriChte Für kinder

Inklusive MwSt.
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