ENTRANTES FRIiOS ¢ ENTRANTS FREDS

Ensalada de Burrata y tomate Raf
Amanida de Burrata i tomaquet Raf

Ensalada de queso de cabra con frutos secos
Amanida de formatge de cabra amb fruits secs

Ensalada de ventresca de atin con tomates cherry confitados
y tosta de pan de cristal

Amanida de ventresca de tonyina amb tomaquets cherry confitats i llesca de pa de vidre
Nuestra ensaladilla Rusa con gambas y mahonesa de aji

La nostra ensalada russa amb gambes i maionesa d'aj{

Carpaccio de vacuno mayor gallego

con queso curado menorquin (Subaida) y pifiones
Carpaccio de bovi major gallec

amb formatge curat menorqui (Subaida) i pinyons

Tartar de Salmén con toques de mango, queso crema y helado Kefir

Tartar de Salmé amb tocs de mango, formatge crema i gelat Kefir

Tataki de atun con sésamo tostado sobre ensalada de algas
Tataki de tonyina amb sésam torrat sobre amanida d’'algues

Surtido de embutidos y quesos de Menorca (Subaida)
Assortit d’embotits i formatges de Menorca (Subaida)

Jamon ibérico cortado a cuchillo
Pernil iberic tallat a ganivet

Anchoas del Cantdbrico (6 unidades)
Anzxoves del Cantabric (6 unitats)

Pan de cristal con tomate

Pa de vidre amb tomaquet

VEGETARIANO e VEGETARIA
Wok de pasta Thai con verduritas y tofu
Wok de pasta Thai amb verduretes i tofu

Parrillada de verduritas a la brasa con salsa de miel y soja

Parrillada de verduretes a la brasa amb salsa de mel i soja

Espdarragos en tempura con salsa romesco

Esparrecs en tempura amb salsa romesco

IVA incluido e IVA inclos

¢)



ENTRANTES CALIENTES
ENTRANTS CALENTS

Croquetas de rape y gambas
Croquetes de rap i gambes

Croquetas de ternera con emulsion de confitura de cebolla
Croquetes de vedella amb emulsid de confitura de ceba

Buiiuelos de sobrasada menorquina casera con miel
Bunyols de sobrassada menorquina casolana amb mel

Buifiuelos de queso con figat
Bunyols de formatge amb figat

Chipirones (XL) fritos a la andaluza
Calamarsets (XL) fregits a l'andalussa

Taquitos de gallo San Pedro frito con salsas de lima y sweet chilli
Taquets de gall Sant Pere fregit amb salses de llima i sweet chilli

Pulpo a la brasa con crema de ajo blanco y pifiones
Pop a la brasa amb crema d’all blanc i pinyons

Calamares ala romana caseros

Calamars a la romana casolans

Alcachofas con crema de foie, jamdn ibérico con aceite de trufa

Carxofes amb crema de foie i pernil iberic amb oli de tofona

Nuestras gambas al ajillo

Les nostres gambes amb allada

Huevos rotos con ‘cuixot’ (morcilla menorquina)

Ous trencats amb ‘cuixot’ (botifarra menorquina)

Huevos rotos con Jamon Ibérico

Ous trencats amb Pernil Ibéric

Coca fina de escalivada a la brasa con queso de cabra caramelizado

Coca fina d’escalivada a la brasa amb formatge de cabra caramelitzat

Zamburifias a la brasa
‘Zamburirias’ a la brasa

PASTA e PASTA

Ravioli relleno de trufa con salsa de queso viejo,

guanciale i aceite de albahaca
Ravioli farcit de trufa amb salsa de formatge vell, guanciale i oli d’'alfabrega

IVA incluido e IVA inclos



CARNES A LA BRASA ¢ CARNS A LA BRASA

Pollo de corral ala brasa (coccidn 15 minutos)
Pollastre de corral a la brasa (coccid 15 minuts)

Chuletitas de cordero lechal fritas, con ajos
Costelletes d'anyell de llet fregides, amb alls

Secreto ibérico a la brasa (100% ibérico)
Secret ibéric a la brasa (100% iberic)

Solomillo de cerdo con salsa de queso menorquin (Subaida) y sobrasada
Filet de porc amb salsa de formatge menorqui (Subaida) i sobrassada

Entrecot de vaca gallega (lomo alto) 6ptima maduracién a la brasa
Entrecot de vedella gallega (llom alt) optima maduracid a la brasa

Solomillo de ternera ala brasa
Filet de vedella a la brasa

Solomillo de ternera al foie con puerros, ciruelas y salsa Pedro Ximénez
Filet de vedella al foie amb porros, prunes i salsa Pedro Ximénez

Magret de pato con chutney de mango
Magret d’anec amb chutney de mango

Hamburguesa crujiente de vacuno mayor gallego

con huevo, bacon y queso Idiazabal
Hamburguesa cruixent de mitjana de vaca vella gallega
amb ou, bacd i formatge Idiazdbal

NUESTRA ESPECIALIDAD EN CARNE A LA BRASA
LA NOSTRA ESPECIALITAT EN CARN A LA BRASA
Chuletén de vacuno mayor gallego a la brasa

con 45 dias de maduracién
Mitjana de bou madurat a la brasa amb 45 dies de maduracio

NUESTRA ESPECIALIDAD EN CARNE ASADA iruscorento
LA NOSTRA ESPECIALITAT EN CARN ROSTIDA

CUITES
A FOCLENT
Cochinillo menorquin asado al estilo ‘Es Mol{’

Porcell de Menorca rostit a estil ‘Es Moli’

Pies de cerdo deshuesados con gambas y con salsa Bisqué
Peus de porc desossats amb gambes i salsa Bisqué

Rabo de toro estofado (estilo cordobés)
Cua de toro estofat (estil cordoves)

Paletilla de cordero menorquin al horno
Espatlla de xai menorquina rostida al forn

Carrillera de ternera asada a baja temperatura en su jugo
Galta de vedella rostida a baixa temperatura en la seva salsa

IVA incluido e IVA inclos



PESCADOS Y MARISCOS e PEIXOS I MARISCOS

Lomo de bacalao con salsa de puerros
Llom de bacalla amb salsa de porro

Medallones de rape con bisqué de gamba roja de Menorca
Medallons de rap amb bisqué de gamba vermella de Menorca

Calamar a la brasa con refrito de ajitos y aceite de perejil

Calamar a la brasa amb un refrit d’allets i oli de julivert

Atun a la brasa sobre base de salmorejo
Tonyina a la brasa damunt base de ‘salmorejo’

SALSAS e SALSES

De queso menorquin (Subaida)
De formatge menorqui (Subaida)

De setas
De bolets

De pimienta verde
De pebre verd

De allioli
D’allioli

De mahonesa

De maionesa

IVA incluido e IVA inclos



ARROCES e ARROSSOS

Precio por persona e Preu per persona

Paella de cochinillo (especialidad de la Casa) (min. 2 per.)
Paella de porcell (especialitat de la Casa) (min. 2 per.)

Paella de pescado y marisco (min. 2 per.)

Paella de peix i marisc (min. 2 per.)

Arroz negro con all i oli de pimentdn de la Vera (min. 2 per.)
Arros negre amb all i oli de pebre vermell de la Vera (min. 2 per.)

Arroz caldoso de pescado y marisco (min. 2 per.)

Arros caldds de peix i marisc (min 2 per.)

Fideud de pescado y marisco (min. 2 per.)
Fideua de peix i marisc (min 2 per.)
(Al trabajar con el producto fresco, los arroces serdn por encargo,

les rogamos que nos consulten la disponibilidad)
(Al treballar amb producte fresc, els arrossos seran per encarrec, preguem ens consultin la disponibilitar)

ESPECIALIDAD EN LANGOSTA DE MENORCA
ESPECIALITAT DE LLAGOSTA DE MENORCA

Precio por persona e Preu per persona

Caldereta de langosta (min. 2 per.)
Caldereta de llagosta (min. 2 per.)

Paella de langosta (min 2 per.)
Paella de llagosta (min 2 per.)

Arroz caldoso de langosta (min. 2 per.)
Arros caldds de llagosta (min. 2 per.)
(Al trabajar con el producto fresco, los arroces serdn por encargo,

les rogamos que nos consulten la disponibilidad)
(Al treballar amb producte fresc, els arrossos seran per encarrec, preguem ens consultin la disponibilitar)

NINOS e FILLETS

Espagueti bolofiesa
Espagueti bolonyesa

Pollo rebozado con patatas fritas
Pollastre arrebossat amb patates fregides

Calamares a la romana con patatas fritas

Calamars a la romana amb patates fregides

Croquetas de pollo asado con patatas fritas

Croquetes de pollastre rostit amb patates fregides

Albodndigas con tomate y patatas fritas

Pilotes amb tomatiga i patates fregides

IVA incluido e IVA inclos

)



