ENTREES FROIDES ()

Salade burrata et tomate Raf
Salade de fromage de chevre aux noix

Salade de ventreche de thon, tomates cerise confites
et pain ‘cristal’ (croustillant) grillé

Notre salade russe aux crevettes et mayonnaise au piment

Carpaccio de boeuf au fromage affiné minorquin (Subaida)
et pignons de pin

Tartare de saumon avec des notes de mangue,
fromage a la creme et kefir glacée

Tataki de thon au sésame grillé, sur la salade d’algues
Assortiment de charcuteries et fromages minorquins (Subaida)
Jambon ibérique coupé a la main
Anchois de Cantabrie (6 unités)

Pain ‘cristal’ (croustillant) & la tomate

ENTREES CHAUDES

Croquettes de lotte et crevettes

Croquettes d’entrecdte de beeuf
avec confiture d’oignons

Beignets maison de sobrasada minorquine avec miel
Beignets au fromage avec confiture de figues
Patit calamar frits a ’andalouse

Bouchées de poisson Saint-Pierre frites
avec sauces au citron et au sweet chilli

Poulpe grillée a la braise, creme d’ail ‘ajo blanco’ et pignons
Calamars maison a la romaine

Artichauts a la creme de foie gras et jambon ibérique
al’huile de truffe

Nous Crevette a la creme d’ail
Des Eufs brouillés aux ‘cuixot’ (boudin noir minorquin)
Des (Eufs brouillés au jambon ibérique

Coca de escalibada: tarte aux légumes grillés a la braise
au fromage de chevre caramélisé

Des pétoncles grillées (‘Zamburifias’)

PLATS VEGETARIENS

Wok de pates thai aux légumes et au tofu
Grillade a la braise de petits legumes, sauce au miel et soja

Asperges en tempura a la sauce romescu

TVA incluse



PATES ()

Raviolis farcis a la truffe, sauce au vieux fromage,
guanciale et huile de basilic

VIANDES GRILLEES A LA BRAISE

Poulet fermier grillé a la braise (15 minutes de cuisson)
Cotelettes d’agneau frites a I’ail
‘Secreto’ de porcibérique 100 % grillé a la braise

Filet mignon de porc rdti avec sauce au fromage minorquin (Subaida)
et sobrasada

Entrecote de beeuf de Galice 2 maturation optimale
Filet de boeuf a la braise
Filet de beeuf au foie gras, poireaux, prunes et sauce Pedro Ximénez
Magret de canard au chutney de mangue

Burger croustillant de beeuf de avec ceuf,
bacon et fromage Idiazdbal

SPECIALITE DE LA MAISON

Cote de beeuf galicienne grillée a la braise
(viande affinée & maturité optimale)

VIANDE ROTIE A CUISSON LENTE
SPECIALITE DE LA MAISON

Porcelet de minorque roti au four a la braise ‘Es Molf’
Pieds de porc désossés aux gambas et sauce bisque
Ragott de queue de boeuf a la cordobesa
Epaule d’agneau de lait rotie

Joue de veau rotie a basse température dans son jus

SAUCES

Fromage minorquin (Subaida)
Champignons
Poivre vert
Aioli (mayonnaise a ’ail)

Mayonnaise

TVA incluse



NOS POISSONS ET FRUITS DE MER ()

Pave de cabillaud confit avec sauce aux poireaux
Médaillons de lotte, bisque de crevette rouge de Minorque
Calamar grillé a la braise a I’ail frit et huile d’olive au persil

Thon grillé avec sauce ‘salmorejo’

PLATS DE RI1Z

Paella de porcelet (spécialité de la maison) (min. 2 personnes)
Paella de poisson et fruits de mer (min. 2 personnes)
Riz noir, aioli au paprika de la Vera (min. 2 personnes)
Potage de riz au poisson et fruits de mer (min. 2 personnes)

Nouilles de poisson et fruits de mer (min. 2 personnes)

(En travaillant avec le produit frais, les riz seront sur commande, nous vous prions de nous consulter sur la disponibilité)

SPECIALITE DE LANGOUSTE
DE MINORQUE

Caldereta (soupe) de langouste (min. 2 personnes)
Paella de langouste (min. 2 personnes)

Potage de riz a la langouste (min. 2 personnes

(En travaillant avec le produit frais, les riz seront sur commande, nous vous prions de nous consulter sur la disponibilité)

PLATS POUR ENFANTS

Spaghetti a la bolognaise
Escalope de poulet panée avec frites
Calamars en beignet avec frites
Croquettes de poulet roti avec frites

Boulettes de viande avec sauce tomate et frites

TVA incluse





