
entréeS FroideS

PlatS VégétarienS

Salade burrata et tomate Raf 15,90 

Salade de fromage de chèvre aux noix 15,90

Salade de ventrèche de thon, tomates cerise confites
et pain ‘cristal’ (croustillant) grillé 15,90

Notre salade russe aux crevettes et mayonnaise au piment 15,10

Carpaccio de bœuf au fromage affiné minorquin (Subaida)
et pignons de pin 16,90

Tartare de saumon avec des notes de mangue,
fromage à la crème et kefir glacée 19,90

Tataki de thon au sésame grillé, sur la salade d’algues 19,90

Assortiment de charcuteries et fromages minorquins (Subaida) 15,90

Jambon ibérique coupé à la main 22,90

Anchois de Cantabrie (6 unités) 17,00

Pain ‘cristal’ (croustillant) à la tomate 5,90

Wok de pâtes thaï aux légumes et au tofu 16,90

Grillade a la braise de petits legumes, sauce au miel et soja 17,90

Asperges en tempura a la sauce romescu 15,10

entréeS ChaudeS

Croquettes de lotte et crevettes 13,90

Croquettes d’entrecôte de bœuf
avec confiture d’oignons 13,90

Beignets maison de sobrasada minorquine avec miel 13,90

Beignets au fromage avec confiture de figues 13,90

Patit calamar frits à l’andalouse  18,90

Bouchées de poisson Saint-Pierre frites
avec sauces au citron et au sweet chilli 19,90

Poulpe grillée à la braise, crème d’ail ‘ajo blanco’ et pignons 22,90

Calamars maison à la romaine 18,90

Artichauts à la crème de foie gras et jambon ibérique
à l’huile de truffe 19,90

Nous Crevette à la creme d’ail 16,90

Des Œufs brouillés aux ‘cuixot’ (boudin noir minorquin) 15,90

Des Œufs brouillés au jambon ibérique 15,90

Coca de escalibada: tarte aux légumes grillés à la braise
au fromage de chèvre caramélisé 16,90

Des pétoncles grillées (‘Zamburiñas’) 18,90

TVA incluse
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Raviolis farcis à la truffe, sauce au vieux fromage,
guanciale et huile de basilic 21,90

PâteS

ViandeS grilléeS à la braiSe

Poulet fermier grillé a la braise (15 minutes de cuisson) 19,90

 Côtelettes d’agneau frites à l’ail 23,90

‘Secreto’ de porc ibérique 100 % grillé a la braise 24,90

Filet mignon de porc rôti avec sauce au fromage minorquin (Subaida) 
et sobrasada 24,90

Entrecôte de bœuf de Galice à maturation optimale 31,00

Filet de bœuf à la braise 32,00

Filet de bœuf au foie gras, poireaux, prunes et sauce Pedro Ximénez 34,90

Magret de canard au chutney de mangue 24,90

Burger croustillant de bœuf de avec œuf, 
bacon et fromage Idiazábal 24,90

Porcelet de minorque rôti au four a la braise ‘Es Molí’ 29,90

Pieds de porc désossés aux gambas et sauce bisque 23,90

Ragoût de queue de bœuf à la cordobesa 24,90

Épaule d’agneau de lait rôtie 33,90

Joue de veau rôtie à basse température dans son jus 24,90

Viande rôtie à CuiSSon lente
SPéCialité de la MaiSon

Côte de bœuf galicienne grillée a la braise
(viande affinée à maturité optimale)

39,90
Pièce indiviudelle 

69,90
par kilo

SPéCialité de la MaiSon

Fromage minorquin (Subaida) 2,90

Champignons 2,90

Poivre vert 2,90

Aïoli (mayonnaise à l’ail) 2,00

Mayonnaise 2,00

SauCeS

TVA incluse
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Pave de cabillaud confit avec sauce aux poireaux 25,90

Médaillons de lotte, bisque de crevette rouge de Minorque 29,90

Calamar grillé à la braise à l’ail frit et huile d’olive au persil 25,90

Thon grillé avec sauce ‘salmorejo’ 25,90

noS PoiSSonS et FruitS de Mer

Paella de porcelet (spécialité de la maison) (min. 2 personnes) 32,00

Paella de poisson et fruits de mer (min. 2 personnes) 32,00

Riz noir, aïoli au paprika de la Vera (min. 2 personnes) 32,00

Potage de riz au poisson et fruits de mer (min. 2 personnes) 39,00

Nouilles de poisson et fruits de mer (min. 2 personnes) 32,00

PlatS de riz

(En travaillant avec le produit frais, les riz seront sur commande, nous vous prions de nous consulter sur la disponibilité)

Prix par personne

(En travaillant avec le produit frais, les riz seront sur commande, nous vous prions de nous consulter sur la disponibilité)

Prix par personne

Caldereta (soupe) de langouste (min. 2 personnes) 73,00

Paella de langouste (min. 2 personnes) 65,00

Potage de riz à la langouste (min. 2 personnes 73,00

SPéCialité de langouSte
de Minorque

Spaghetti à la bolognaise 7,90

Escalope de poulet panée avec frites 7,90

Calamars en beignet avec frites 7,90

Croquettes de poulet rôti avec frites 7,90

Boulettes de viande avec sauce tomate et frites 7,90

PlatS Pour enFantS

TVA incluse

MOLÍ carta 2026 IDIOMES.indd   9MOLÍ carta 2026 IDIOMES.indd   9 9/2/26   13:479/2/26   13:47MOLÍ DES COMTE carta 2026 ATRIL.indd   12MOLÍ DES COMTE carta 2026 ATRIL.indd   12 9/2/26   13:519/2/26   13:51




