
APERITIVOS
Crocantino de foie con corazón de f igat
y almendras caramelizadas .
Rollo vietnamita de atún
con wakame y gel  de mango.
Tartar de tomates y anchoa.
Cocktail  de gamba acevichada
con piña osmotizada y salmorejo de albahaca.
Croqueta de buey semilíquida
con tartar de chuletón y tobikko.
Piruleta de pulpo frito con pesto de kimchi
Esfera de burrata con aceite de trufa.
Chipirón rel leno de cuixot y manzana glace.
Torri ja  de queso semi con miel  de Menorca
y sobrasada curada.
Langosta marinada con velo ibérico
y caviar de beluga.

PRIMER PLATO
Corvina confitada con Binitord Blanc y
toques de lemon grass  y  almejas .

SEGUNDO PLATO
Meloso de rubia gallega madurada
cocinado a baja temperatura con
salsa de foie y castañas en almíbar

POSTRES
Petits  desserts :
Semifrío de chocolate  con praliné de avellana
Semifrío de pistacho
Tartaleta de crema y fresas

VINOS
Tinto – La Vicalanda Reserva
Blanco – Raimat Chardonnay
Cava – Ars Collecta Blanc de Blancs

UVAS, COTILLÓN,
 CAFÉ Y MÚSICACON DJ

95 €
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