MENU

NOCHEVIEJA
2023/24

APERITIVOS

Crocantino de foie con corazon de figat
y almendras caramelizadas.

Rollo vietnamita de atun

con wakame y gel de mango.

Tarcar de tomates y anchoa.

Cocktail de gamba acevichada

con pina osmotizada y salmorejo de albahaca.
Croqueta de buey semiliquida

con tartar de chuleton y tobikko.

Piruleta de pulpo frito con pesto de kimchi
Esfera de burrata con aceite de trufa.
Chipiron relleno de cuixot y manzana glace.
Torrija de queso semi con miel de Menorca
y sobrasada curada.

Langosta marinada con velo iberico

y caviar de beluga.

PRIMER PLATO

Corvina confitada con Binitord Blanc y

toques de lemon grass y almejas.

SEGUNDO PLATO

Meloso de rubia gallega madurada
cocinado a baja temperatura con

salsa de foie y castanas en almibar

POSTRES

Petits desserts:
Semifrio de chocolate con praline de avellana
Semifrio de pistacho

Tarctaleta de crema y fresas

VINOS

Tinto — La Vicalanda Reserva

Blanco — Raimat Chardonnay
Cava — Ars Collecta Blanc de Blancs

Reservas
Av. Constitucio, 22 - Ciutadella

Tel. 97148 14 14



